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Из варяг в греки 
и обратно

Сегодня в мире около 20 тысяч куль�

турных сортов и гибридов виногра�

да. Путь человечества – это путь от

забродившего винограда до сегод�

няшнего бокала. Вначале были гли�

няные кувшины с узким горлышком.

Вино в таких сосудах не соприкаса�

лось с воздухом и сохранялось

дольше, чем в кожаных мехах или

деревянных бочонках. Но только  в

середине XIX века Луи Пастер объ�

яснил нам, неразумным,  какую

роль играет кислород в процессе

брожения вина.

Римляне и греки  привычно разбав�

ляли вино водой. А вот когда то же

самое делал продавец, то его за это

дело могли и… утопить, как это сде�

лали с хозяйкой  таверны в  Месопо�

тамии.  Не разбавляй!

Из наших краёв вино пошло в Еги�

пет. Там было сухо и жарко. Виног�

радники росли трудно, и вино полу�

чалось страшно дорогое, только для

фараонов. В гробнице Тутанхамона

нашли 30 кувшинов с вином, при�

чём на 26 кувшинах стоят печати с

указанием места виноградника,

год сбора урожая и имя винодела.

Из Египта – на Крит, в Грецию, кли�

мат здесь  помягче, и виноградники

пошли в рост! Затем греки рванули

на Север, основали Массалию

(Марсель) и обучили будущих

французов винному уму�разуму.

Путешествие из Древнего Египта в

Древнюю Грецию  – это очень серь�

ёзно, очень. Было вино для изб�

ранных, стало – вино для народа.

Да и в Египте оно заметно поде�

шевело, греки постарались.

Римляне подучились  у греков и то�

же рванули на Север, начали выра�

щивать виноград во Франции (в

самом Бордо), в Германии, Испа�

нии и даже в Великобритании. Лю�

бопытно, что южные французы нас�

только  переплюнули своих ита�

лийских учителей, что римский им�

ператор  Домициан велел уничто�

жить здесь все виноградные лозы,

опасаясь, как бы виноградники не

вытеснили хлебные поля. Только

лет через двести южным галлам

вновь позволили побаловать себя

виноделием.

Плиний насчитывал в Древнем Риме

105 сортов вин. Кстати, римляне

вместе с галлами придумали дере�

вянную бочку, что облегчило хране�

ние больших объёмов вина и его

перевозку на дальние расстояния.

Насчёт попов и кубков

Любопытно, что не только первую

русскую водку «сочинили» в монас�

тыре, но и вино родилось там же: ви�

ноделие – удел монахов. Отсюда об�

раз весёлого, вечно пьяного монаха.

Пили из металлических бокалов, пе�

редавая  их друг другу или вручая

рыцарю�победителю как приз. По

сей день кубками, правда, пусты�

ми,  награждают победителей.

Кстати, в конце XVIII века один анг�

лийский оружейник придумал

штопор. Он взял приспособление

для извлечения зарядов из ружей и

воткнул его в бутылку.

От лукавого или наоборот?

Опьяняющее  действие вина всегда

было тайной, навсегда это дело чу�

дом и останется.  Древние филосо�

фы  рассматривали застолье как

«уход от мира», освобождение от

земных тягот, от рассудка и самокон�

троля, что позволяло пьяному чело�

веку СБЛИЗИТЬСЯ С БОГАМИ, неп�

лохо, да? Иногда же вино трактова�

ли как творение дьявола, ибо жи�

вотная  природа человека освобож�

дается от духовных уз, люди вовле�

каются в излишества и др. 

Между прочим, в Библии вино и ви�

ноделие упоминаются более 

500 раз. Да и первое чудо Его бы�

ло: Он воду превратил в вино.

Остальное  более�менее известно.

Праздник в честь Вакха называется

вакханалией. А симпозиум – это,

извини�подвинься, пирушка.

В вакханалиях родился театр. А за�

одно родились и винолюбы: Эсхил,

Софокл и Еврипид.

Кстати, у греков не было ни чая, ни

кофе, ни какао, ни даже пива. Они

пили только воду или вино, разбав�

ленное водой (часто морской).

Джинна, то есть, спирт, выпустили из

бутылки уже во Франции, в начале

XVI века, когда разрешение ПЕРЕГО�

НЯТЬ ВИНО получили сначала изгото�

вители уксуса, а в 1537 году и трактир�

щики. Тогда же приобрели популяр�

ность и бутылки, известные, к слову, с

римских времён. От получения спирта

до производства крепких напитков

оставался один шаг. И бренди стал ос�

новой для принципиально новых на�

питков – коньяк, портвейн, ликёры.

Между прочим, первопечатник Гут�

тенберг появился на свет не зря: его

печатный станок, слегка переде�

ланный, стал винтовым давиль�

ным прессом для винограда.

Наше всё

После потопа от Ноя нам осталось

многое. Только в Дагестане насчи�

тывается более 150 сортов виногра�

да, сохранившихся до наших дней

и входящих в группу ценнейших

промышленных сортов винограда.

Если же вступим в ВТО, то Европа

потребует от Дагестана выру�

бить  всё это к чертям собачьим!

И засадить Дагестан сортами Ка�

берне, Мерло и Совиньон, Как это

вынуждены сегодня делать в той

же Греции (см. наш греческий

спецвыпуск журнала).

На Нижнем Дону виноград возде�

лывали 2 тыс. лет назад. Сегодня всё

«благополучно» уничтожается. (Это

уже не из нашей учёной книжки, а

из жизни). Найдите в  Москве, в

стране  бутылку  донского «цимля�

нского», а когда не найдёте, скажи�

те себе и всем, какой же народ был

умнее – тогдашний или сейчашный?

Кстати! Тем, кто не знает: Анапа –

это Горгиппия по�гречески, Тамань

– Гормонасса, Геленджик – То�

рик. Теперь ясно, откуда у нас ви�

ноград?

О налогах

Однажды в Кизляре сочинили ви�

ноградную водку «Кизлярка». На�

столько хорошую, что  император�

ским указом кизлярцам разрешили

БЕСПОШЛИННЫЙ ВВОЗ ВИНА И

ВОДКИ В МОСКВУ,  где им отвели

специальный казённый дом с под�

ворьем. Во как! 

Зато когда Борис Пахунов, хозяин

ставропольской «Прасковеи»,

арендовал в  Москве, на Малой

Грузинской, около дома Высоцко�

го,  крохотный магазинчик для про�

дажи своих небывалых напитков,

на него навалилось СТОЛЬКО НА�

ЛОГОВИКОВ И СТОЛЬКО ПРОВЕРЯ�

ЮЩИХ, на него навесили такие на�

логи и акцизные склады, что Паху�

нов... сдался. А ведь совсем недав�

но ещё была в Москве, была – и не�

дорого! – и ласковая мадерка от

Пахунова, и его же солнечный

коньячок по разумной цене, и

настоящее красное  «Красное»

совсем уже задёшево, и звонкое,

искристое  шампанское � прями�

ком от Бориса Григорьевича.

ТОЛЬКО БЕЗБОЖНИКИ МОГУТ ТАК

БЕЗБОЖНО ПОСТУПАТЬ С НАРО�

ДОМ, как поступили с магазинчи�

ком из ставропольской «Праско�

веи». 

Пил ли Ной до потопа?

В 1613 году по указу царя Михаила

Фёдоровича на берегах Терека

(бывшее Астраханское ханство) по�

садили первые казённые виноград�

ники. То есть в 2013 году можно бу�

дет смело поднять чарку в честь

400�летия русского, российского

виноделия. На самом же деле всё

началось гораздо раньше,  до на�

шей эры – каких�то девять�восемь

тысяч лет назад. Но всё равно это

примерно в наших  краях, где�то в

треугольнике Армения – Грузия –

Азербайджан. Здесь сразу ПОСЛЕ

ПОТОПА Ной причалил у горы Ара�

рат, и первое, что он сделал – пра�

вильно! – посадил виноградник. «И

выпил он вина и опъянел» (Бытие

9:20).  Впрочем, говорят, что Ной

умел возделывать виноградники и

ДО ПОТОПА. Но тут возникает воп�

рос. Если он и раньше выпивал, 

то почему вдруг так легко, так  неу�

мело взял да и  опьянел? Армения –

единственная в годы СССР респуб�

лика, где не было вытрезвителей!

Значит, умеют пить, не правда ли?

Так что же случилось в таком случае

с Ноем?  Почему опьянел? В общем,

после доброго стакана все мы спе�

циалисты по части поговорить�пос�

порить.

одит кулик по болоту
Вся наша жизнь последних лет, 
а то и столетий – это сплошное 
«Ходит кулик по болоту, ищет он себе 
работу: нос вытащит � хвост увязнет. 
Хвост вытащит � нос увязнет».
Мы, конечно, не обобщаем. 
Но то, что мы натворили с виноделием, 
можно сегодня прочитать 
в  только что  изданной книге  
«История виноградарства 
и виноделия России», 
которую ещё можно приобрести 

у её создателя � в Институте пивоваренной,

безалкогольной и винодельческой 

промышленности � ВНИИ ПБ и ВП � по тел: 

(499) 245�6660 либо: 246�6310, 246�66�12.

Эту книгу сочиняли всем миром. Ну, а все итоговые строки обобщил и изложил

главный специалист института Александр Титов. Последний в СССР нормальный

винный начальник. Донской казак, он в свои 72 только что засел за новую работу.

Нормально, Палыч!  
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Зато поднялись столовые сорта виног�

рада – на 33 тысячи га! Но столовый

виноград – продукт скоропортящий�

ся, без дорог и холодильников его да�

леко не увезёшь. И столовый виног�

рад погнали на столовое, дерьмо�

вое  винцо… А тут ещё и прошлые за�

пасы вина стали портиться! Их повез�

ли на переработку – на Башкирский

биохимкомбинат по смешной цене 15

КОПЕЕК ЗА ЛИТР ПРЕКРАСНОГО ВИ�

НА.  Всего таким образом  испоганили

140 миллионов декалитров.

Последовал разгром отрасли: 

1) в стране осталось 235 заводов � 

в 3,8 раза меньше прежнего, 

2) прекратился выпуск техники 

для плантаций и заводов, 

3) убили производство стеклотары, 

4) угробили производство кадров, 

5) переименовали и чуть было не уг�

робили все отраслевые  НИИ. 

6) закрыли чудный журнал «Вино�

делие и виноградарство СССР», 

7) полностью прекратили бюджет�

ное финансирование закладок но�

вых виноградников (в 1991–2000 го�

дах раскорчевали ещё 96 тысяч га

виноградников, а посадили всего

лишь 21 тыс. га). В итоге к 2000 году

СТРАНА ИМЕЛА 72 ТЫС. ГА. Для

сравнения: В США ОДИН ТОЛЬКО

ШТАТ КАЛИФОРНИЯ ИМЕЕТ 

230 ТЫСЯЧ ГА ВИНОГРАДНИКОВ. 

Из жизни дураков

Ходит кулик по болоту, ищет он се�

бе работу: нос вытащит – хвост

увязнет, хвост вытащит – нос увяз�

нет....  Хорошее вино – на биохим�

завод, а народу – сивуху! Решили

вместо вина  делать соки. Но нет

холодильников ни для производ�

ства соков, ни для хранения. Зна�

чит, через неделю�другую сок заб�

родит. Получится неплохая бражка

для алкаша… Как сдержать сбражи�

вание этого сока? Стали пробовать

этот сок сульфитировать, чтобы

потом, перед розливом, его же  де�

сульфитировать. И снова не полу�

чилось: из�за агрессивности среды

этот процесс выводил из строя всё

оборудование, а сок получался, из�

вините, хреновым. Тогда  этот бед�

ный сок начинают спиртовать.

Сначала, значит, сок ЗАСПИРТУЮТ,

а потом этот сок РАССПИРТУЮТ.

Значит, нужны так называемые  де�

алкоголизаторы. Но такой хитрой

техники в России не было. Купили

пять аппаратов в Швеции (1987

год), но всё без толку… Зато мощно

пошёл самогон: до 1985 года сахара

у нас продавалось около 9 миллио�

нов тон в год, а затем сахар просто

смели с прилавков,  несмотря на

увеличение его ресурсов до 12 мил�

лионов тонн.

В общем, заставь дурака  Богу мо�

литься… А если ещё при этом и парт�

билетом у него перед носом пома�

хать… В общем, не получилось у

«меченого» сделать Россию трезвой.

А ЕБН – добавил!

Про то, как родная КПСС
буквально завалила страну
прекрасным французским
вином, а страна не приняла
этот царский подарок и
предпочла «Солнцедар»

В 1968 году  в нашей стране начался

винный праздник! Из Алжира к нам

пошли прекрасные красные сухие

вина, которые раньше в охотку

пили во Франции. Но Алжир раз�

любил Францию по политическим

мотивам. И вино стало некуда де�

вать. Так пусть его пьют в СССР!

Построили крупные портовые базы

для этого вина – в Туапсе, Новорос�

сийске, Одессе и даже в Ленинг�

раде. Вино везли танкерами – до 50

миллионов декалитров в год! Но!

Как пишут авторы книги, многие

партии этого вина имели высокое

качество, но… в стране не было рек�

ламы. Никто не объяснил народу,

что вино сделано из качественного

винограда, без добавок, что оно по�

лучено из виноградников, заложен�

ных французами в колониальном

Алжире для своих нужд и для  выво�

за в метрополию (во Францию), и

что получивший свободу Алжир

продолжает вырабатывать это вино

на французском оборудовании – во,

какой подарок получил советский

народ, но он, как тот дурень со

ступой так не понял, что делать с

этой «ступой»… Пошли разговоры,

что  красное вино потому и красное,

что в него набузовали искусственных

красителей… И народ перестал поку�

пать алжирское: кислятина! И вин�

ные заводы, чтобы хоть как�то  изба�

виться от этого царского  подарка,

начали готовить из сухих вин  дешё�

вые крепкие  «Солнцедар», «Юж�

ное» и прочие гадости, которые и ис�

портили вкусы  (и жизнь) целому по�

колению советских людей.

Дурь второго тысячелетия
(80-е годы), повторяемая 
в третьем тысячелетии

Почему в СССР так любили креплё�

ные вина, объясняет всё та же дур�

ная экономика. В 1975 году, напри�

мер, ставка налога с оборота по су�

хому вину составляла 3 рубля 4 ко�

пейки на 1 декалитр (10 литров), 

Мы стали 
винной державой
ещё в XVIII веке

Сначала к России  присое�

динили Кабарду и Север�

ную Осетию. – 1774 год.

Крым – 1783, Северное

Причерноморье – 1778–1793,

земли нынешнего Ставрополья –

1785, Кубань и левобережье

Днестра – 1793, Бессарабия – 1812

и  Дагестан – 1813. Всё это – винные,

виноградные края. А в начале XIX

века и вовсе ПОДКАТИЛО с виног�

радниками: в состав России вошли

Грузия (Тифлисская и Кутаисская гу�

бернии) Восточная Армения (Эри�

ванская губерния) и Северный

Азербайджан (Бакинская и Елиза�

ветпольская губернии) – древней�

ший ареал культуры винограда и ви�

ноделия. В 1859 году присоединили

Чечню, а вскоре и Туркестан.

И знаете, как Россия «угнетала» новые

народы? Правительство открыло…

кредиты для желающих заниматься

виноградарством. Только на Кубани

на обустройство, к примеру, виног�

радного хозяйства в десять десятин

требовалось около 15 тысяч рублей –

небывалая сумма по тем временам. 

И такие деньги Москва находила.

Кстати, знаете разницу между гу�

бернией и областью? Регион, засе�

лённый казаками, назывался об�

ластью. А если другой народ в ос�

новном жил, тогда – губерния.

Насчёт Изабеллы

Главный абхазский винодел Вале�

рий Борисович Авидзба (зовите его

попросту – Чик), так вот Чик считает,

что Изабелла, которой славится Аб�

хазия – это прекрасный виноград и

ещё более чудное вино. И только

враги Изабеллы считают её мутан�

том, гибридом, который запрещён

во всём мире.

А дело, оказывается, было так. На все

виноградники  мира напал враг – так

называемая филлоксера, крохотная

тля, съедающая виноградные корни,

как лакомство. (Читайте нашу передо�

вую статью на первой странице журна�

ла).  И только крепкая американская

лоза оказалась устойчивой к этой

смертной гадине.   К сожалению, напи�

сано в книге, «стали распространяться

филлоксероустойчивые, но низкока�

чественные так называемые гибриды

– прямые производители и лозы аме�

риканского вида Vitis labruska L (сорта

Изабелла, Лидия, Ноа и др.), что отри�

цательно сказалось на качестве вина».

Не забыть спросить Чика, как же он из

этого мутанта делает такое чудное ви�

но? Другое дело, когда буквально «за

углом» местную «изабеллу» делают

чёрт знает, кто, и чёрт знает, из чего!

Лучшее из открытий

В книге есть замечательные строчки

про то, как князь Лев Голицын зало�

жил в своём имении Новый Свет

(близ Судака)   винные подвалы и

соорудил винодельню, высадил БО�

ЛЕЕ 600 сортов винограда,  в общем

–  заложил основу отечественной

науки о винограде.  Кстати, его шам�

панское в самом Париже взяло

Гран�при � 1900 год. Ну, так вот она,

эта самая замечательная строчка из

книги: «Л. С. Голицын сделал вывод

о том, что виноградарство есть ис�

кусство».

Вот чего не хватает сегодняшней

власти!  Кремль, Белый дом рас�

сматривают русское застолье как

средство пополнения казны. Время

от времени Кремль спохватывается

и начинает бороться за трезвость,

рассматривая выпивку как инстру�

мент спаивания народа. И только

светлейший князь Голицын говорит

им всем:  не гоните пургу, братцы!

Вино – это не деньги и не акцизы! 

И даже не похмелье! ВИНОГРАДАР�

СТВО ЕСТЬ ИСКУССТВО.

Нынешним борцам 
за трезвость

В 1887 году в Питере начал выходить

журнал «Русский винодел». 

С 1892 года в Одессе выходит «Вест�

ник виноделия». Выходят книги и

брошюры, которые учат и произво�

дителя, и потребителя – учат их уму�

разуму. УЧАТ ТРЕЗВОСТИ.

В 1894 году при министерстве фи�

нансов создают комиссию для

разработки Закона о вине, и толь�

ко  24 апреля 1914 года такой закон

подписывает Император Николай II.

В нынешней, в «современной» Рос�

сии, ЗАКОНА О ВИНЕ НЕТ. А мы спо�

рим по телевизору, откуда ж бардак

такой?! Споры по телевизору � это

обман населения. Власть не

должна спорить. Она должна чёт�

ко сказать, как было сказано в

1914 году:

какие технологические приёмы до�

пускаются�не�допускаются при про�

изводстве вина, 

дали понятие «виноградное вино», 

установили МЕРУ ОТВЕТСТВЕННОС�

ТИ за баловство с вином – тут тебе и

тюрьма на четыре�восемь месяцев,

и запрет когда�либо производить не

только вино, но и вообще  – все ви�

ды питания,  даже тару для «приго�

товления и хранения сих припасов»

запретили производить винным

бандитам и мародёрам!

Этот Закон о вине мог стать спаса�

тельным кругом  в винном мире. Но

шесть лет опустошительных войн и

революций   УНИЧТОЖИЛИ ВИННОЕ

ДЕЛО В РОССИИ. А Советская власть

отменила  все законы царского пра�

вительства, в том числе и Указ о ви�

не. Отменила, не предложив взамен

ничего иного. Пришёл «сухой закон»

(8 ноября 1917).  Книжка деликатно

умалчивает о том, как ВИНО В СТРА�

НЕ ПОДМЕНИЛИ НА ВОДКУ.  На

войне солдат приучили к «нарко�

мовским ста граммам». После

войны – с горя, после работы � с

устатку. Особо рванули при Хру�

щёве.  Добавили � при Брежневе.

Перешли все немыслимые границы

– с пьяным Ельциным. Никак не мо�

жем остановиться сегодня. 

Если совсем по�честному, то в со�

ветские времена  ПО�НАСТОЯЩЕ�

МУ ВИНОМ ЗАНИМАЛИСЬ ТОЛЬКО

ПРИ СТАЛИНЕ.  В  1940�м в Нарко�

мате пищевой промышленности

СССР  создали Правила выделки и

хранения виноградного вина,  и там

ПОНЯТИЕ «ВИНО» ОСТАЛОСЬ ТЕМ

ЖЕ, ЧТО И ПРИ ЦАРЕ.

Размеры наших 
приобретений и потерь

В 1956–1960 годах было посажено бо�

лее 130 тысяч га виноградников, об�

щая их площадь увеличилась по срав�

нению с 1955 годом  В ТРИ РАЗА и дос�

тигла к концу 1960 года 176 тысяч га.

С Горбачёвым  в 1985 году раскор�

чевали 15 тысяч гектаров виног�

радников. Секретным приложением

к постановлению ЦК КПСС «О мерах

по борьбе с пьянством и алкоголиз�

мом» приказали ежегодно сокра�

щать по 20 миллионов декалит�

ров «низкокачественных вин». 

А какие вина считать «низкокаче�

ственными» � не указали. В общем,

всего за год такой «борьбы» выпуск

вина в России упал на 34 миллио�

на декалитров. Причём в постанов�

лении не было ни слова про коньяки

и шампанское, но уже в 1985 году вы�

пуск коньяка упал на треть, а шампа�

нского – на 2,4 млн бутылок.

К 1990 году у нас виноградников

стало на 23% меньше прежнего (за�

губили, страшно сказать, 43 тыся�

чи га). 

1985. Успел!

одит кулик по болоту
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а по креплёному ординар�

ному – 12 рублей 61 ко�

пейка � почувствуйте раз�

ницу. Из одной тонны ви�

нограда, перерабатывае�

мого на сухое вино, полу�

чалось  650 литров сухого

вина, а креплёного вина из той

же тонны выходило целых 820 лит�

ров (за счёт добавок спирта,  ваку�

ум�сусла и др.). Таким образом, су�

хое вино из одной тонны виног�

рада приносило бюджету налога

с оборота 197 рублей и 60 копеек,

а ординарное креплёное вино �

больше тысячи руб. � 1034 рубля,

то есть В ПЯТЬ РАЗ БОЛЬШЕ. При

этом ПРИБЫЛЬ предприятия при

выпуске креплёного вина была на

26% выше, чем от сухого. Потому в

СССР и не меняли структуру произ�

водства и потребления вина в поль�

зу сухих вин. 

И ещё одно. Пожалуй, стоит прекра�

тить разговоры о том, что «при ком�

мунизме» бюджет СССР получал от

алкоголя чуть ли не ТРЕТЬ. Вы и сами

видите, какая это дурная и даже 

ПРЕСТУПНАЯ ТРЕТЬ.

В чём ошибка сегодняшних правите�

лей? Она всё та же. Плохие, бросо�

вые дешёвые вина из�за границы у

нас продаются по 200–300–400

рублей, а хорошие вина простой че�

ловек вообще не может купить – до�

рого. Наш политический обозрева�

тель по крепким напиткам из Рима

Никита Барашев предлагает  Крем�

лю самый простой способ ОТРЕЗВ�

ЛЕНИЯ НАЦИИ: да уберите хотя бы

на время налоги на хорошие импо�

ртные вина!  Пусть люди хоть нем�

ного побалуются тем, чем балует и

милует себя весь остальной мир.

Дайте хоть немного пожить челове�

ку  по�человечески.

Да и Москва бывала в прежние

времена  куда мудрее.  Вспомни�

те, как  императорским указом киз�

лярцам разрешили БЕСПОШЛИН�

НЫЙ ВВОЗ ВИНА И ВОДКИ В МОСК�

ВУ – пейте настоящее!

Мудрецы

Полторы сотни страниц этой небы�

валой книги�энциклопедии посвя�

щены людям, которые любили вино

больше нашего. Великие люди – ве�

ликие строки! У нас сегодня вообще

забыли человека�труженика. Вино у

нас, оказываются, делают не вино�

делы, а менеджеры. И жизнь нашу

устраивают всё те же менеджеры с

холодными, пустыми глазами. 

Менеджер – это как резиновая

кукла в известном магазине. Всё,

вроде, так же, как и у людей, а –

резина!

Известные фамилии из  винной эн�

циклопедии звучат  достойно. Нег�

ромко, но очень слышимо.  Шалум

Абрамов, Сергей Авакянц, Рафаил

Аванесянц, кстати, наш постоянный

автор с Кубани. Наталья Агаеева.

Алибек Аджиев. Павел Азарашви�

ли. Ариф Алиев. Николай Анча�

бадзе, Всеволод Батраченко. Аб�

дулмалик Батукаев.  Амет Беки�

ров. Анатолий Беличенко. Сергей

Брусиловский. (Смотрите, мы

прошли всего две буквы алфавита, а

уже словно Учебник жизни пролист�

нули). Гаджиевы. Гвелисиани. Ми�

хаил Герасимов. Гоголь�Яновский.

Абрам Гукасов. Шамиль Гусейнов.

Дрбоглав. Мехузла Николай Апол�

лонович, никому, кроме нас с вами

не нужный. И такие же не нужные но�

вой власти Павел Мишиев и Инна

Евгеньевна Наумова, Раечка Ни�

кольская, «Саша» Панасюк,  Осман

Парагульгов, не болей, Осман Дау�

тович!  Отдельное слово – об акаде�

мике, директоре института и главном

организаторе этой небывалой энцик�

лопедии  – о  Льве Арсеновиче Ога�

несянце. Штучный товар, ручная ра�

бота. Ум, честь и совесть отрасли. Без

шуток. 

БЕЗ МЕНЯ НАРОД НЕПОЛНЫЙ – это

про таких, как наш Лев Арсенович и

его друзья, его единомышленники.

Отдельное спасибо 
донскому казаку Титову

Эту книгу сочинял весь институт

ВНИИ ПБ и ВП РАСХН а, по сути,  вся

страна. Ну, а все итоговые  строки

обобщил и изложил главный специ�

алист института Александр Павло�

вич Титов. Донской казак. 

В 1984–1986 годах – начальник Уп�

равления винодельческой промыш�

ленности Минпищепрома СССР.

ПОСЛЕДНИЙ НОРМАЛЬНЫЙ ВИН�

НЫЙ НАЧАЛЬНИК  СТРАНЫ.   В ру�

кописи этой рецензии было написа�

но  более жёстко: «И ПЕРВЫЙ ВРАГ

ГОРБАЧЁВА». Но внутренняя са�

моцензура порекомендовала эти

слова вычеркнуть. А совесть

сказала: оставь!

Из жизни современных 
деалкоголизаторов

Нынешняя «борьба 

за трезвость» – это никакая 

не борьба. Устраняют

следствие, а не причину.

Потому что «ни  разу 

не грамотные».  

Потому что не читают

таких книг, как эта.

Отдел истории

Сергей Антименко, председатель совета

директоров  финансово�промышленной

группы «Гэлекси Еврогласс» 

В прошлом году  мы отметили свой десятилетний

юбилей. «Гэлекси Инвестс» и «Тверской стеколь�

ный завод» интегрировались в Финансово�

промышленную группу «Гэлекси Еврогласс».

Сегодня я с уверенностью могу заявить: потенци�

ал «Гэлекси Еврогласс» позволяет обеспечить

всех наших клиентов декорированной и недеко�

рированной стеклянной тарой самого высокого

качества в любые, удобные для них сроки. 

Валентина Иванова, начальник нового тех�

нологического комплекса по производству

стеклянной   тары

Новый технологический комплекс по произво�

дству стеклянной тары  спроектирован и пост�

роен с использованием новейших технологий

и оборудования ведущих зарубежных компа�

ний – лидеров мировой стекольной промыш�

ленности. Это немецкие компании EME, SORG,

MSK; итальянские фирмы ZACCETI, BOTTERO,

французская компания SGCC.

Закуплено инспекционное оборудование вы�

сокого класса, позволяющее автоматически

контролировать пятнадцать параметров каче�

ства продукции. Для  формового участка  уста�

новлено оборудование  французской фирмы

«Синикам». Химическая лаборатория  оснаще�

на новейшим лазерным прибором спектроско�

пического анализа химического состава стекла

и сырьевых материалов. Установлены и запу�

щены три секционные линии по производству

стеклоизделий, выпускающие ассортимент

вместимостью от 0,25 до 1,75 литров. 

Виктор Жидков, генеральный директор

«Гэлекси Инвестс». 

Мы никогда не стремилась быть самым круп�

ным, массовым производителем стеклянной та�

ры. Наша политика изначально была направле�

на на то, что качество у нас на первом месте. Де�

лали упор на производство эксклюзивных стек�

лоизделий и тщательную проработку дизайна.

Запуск нового комплекса позволит нам исполь�

зовать самые современные технологии и рас�

ширить наши возможности. Теперь мы можем,

не только стремится к идеальному колеру стек�

ла и многообразию технологических форм, но

и с легкостью воплощать любые идеи заказчика

благодаря новой линии производства.

Николай Шевченко, директор Тверского

стекольного завода

О главном приятно повторяться:  в основе на�

шей работы всегда стояло и продолжает стоять

Его Величество Качество. Качество продукции,

качество принимаемых решений, качество че�

ловеческих отношений – вот та «птица�трой�

ка», на котором мы помчимся вперёд: быстро и

красиво. 

Услышано  в Твери 
на празднике  
«Гэлекси Еврогласс»

– Вы, конечно, понимаете,
милочка, если бы Эдисон 
в свое время не изобрел
электричество, то мы бы сейчас
смотрели телевизор в полной
темноте

Встречаются двое.
– Я вчера такую красотку 
в постель уложил, –
мечтательно говорит один.
Второй грустно отвечает:
– А мне не везёт. Все старухи
попадаются.
И оба вируса гриппа полетели
дальше

Из пункта А в пункт Б выехал
поезд. Навстречу ему
одновременно из  пункта Б  
в пункт А выехал другой поезд.
Дорога одноколейная, но они не
встретились и не столкнулись.
Вопрос: Почему? 
Ответ: Не судьба

Стоят два гриба: мухомор и
белый. Идет грибник.
– Эх, – вздыхает белый, –
сейчас резня начнётся...
– Не знаю, как резня, а вот я
ногой в хлебальник точно
получу!

Жена чистит уже сотую рыбину
и говорит мужу:
– Дорогой, я тебя как человека
прошу: пей на рыбалке водку!

Жили у отца три сына... А свои
квартиры сдавали

Два цветочка на лесной
полянке:
– Ты меня любишь?
– Люблю.
– А ты меня хочешь?
– Хочу.
– Скорей бы эти пчёлы
прилетели!

– Мужик, у тебя свиньи курят?
– Нет.
– Тогда у тебя свинарник горит!

– Отчего  такой грустный?
– Да полистал одну книжку 
с мрачным финалом.
– Какую?
– Сберегательную

К бензоколонке подъезжает
гномик и просит:
– Мне капельку бензина и
полкапельки масла.
– Да? А в колесико тебе не
пукнуть?!

Вместо кризисного подорожания � очень 

заманчивые антикризисные предложения

ВСЕ в ТВЕРЬ!

Кто что говорил в Твери, на открытии  нового 

технологического комплекса по производству стеклянной тары

одит кулик по болоту


